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GASTRONOMICAS
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Expertos - e
en asesoramiento
gastronémico

SOMOS MISION
Una empresa de estrategia y Contribuir, a través del
asesoramiento gastrondémico. asesoramiento especializado, a la
Buscamos disenar, readecuar, implementacion de mejores
mejorar e implementar los practicas en los procesos
procesos y procedimientos operativos y de gestion
internos de su empresa, con el administrativa. Ademas, asistir
objetivo de lograr que su negocio en la toma de decisiones
de alimentos y bebidas sea la estratégicas para conseguir una
empresa de éxito que usted empresa ordenada, eficiente y
espera. rentable.

www.brujulagastronomica.com



NUESTRA EXPERIENCIA

Contamos con 25 anos de experiencia en el rubro gastronémico,
desempenando cargos operativos, administrativos y estratégicos en
franquicias internacionales en Chile y Argentina, manteniendo altos
estandares de ejecucion en proyectos de vanguardia y mejorando de
forma permanentes nuestras habilidades mediante capacitaciones
constantes en las mejores universidades del mundo.

Nuestra cartera de clientes cuenta con prestigiosos restaurantes en
Bolivia, Paraguay y Florida. Seguimos ampliandola gracias a
nuestra reputacion y la pasion por nuestro trabajo.

Contamos

con 25 anos
de trabajoy
asesoramiento en el
rubro gastronémico




: QUE HACEMOS?

Diagnostico integra
g gral
Realizamos un diagndstico integral de cada una de las areas
funcionales de la empresa, este diagndstico es una radiografia de las
condiciones actuales de la empresa. De esta manera nuestro cliente
tendra un acercamiento preciso a la realidad actual de sus procesosy
podra analizar con otra visidn, las necesidades de mejoras para lograr
gue su negocio sea una empresa de éxito en cada paso.

Diseno o reingenieria de procesos

Identificadas las fallas en los procesos y procedimientos
mediante el diagndstico integral, disefiamos una propuesta

a medida del cliente considerando sus caracteristicas
particulares y sus necesidades especificas de
gestion. Estas tendran una vision de gestion por
procesos y de mejora continua




Implementacion y trabajo en equipo
Trabajamos con nuestros clientes en implementar las mejoras
disenadas, capacitamos y formamos parte del equipo de trabajo
necesario para lograr las mejoras propuestas.

Control de calidad y mejora continua

Brindamos el servicio de control de calidad y mejora continua, cuya finalidad
es mantener la empresa con nuevas practicas implementadas, alto niveles
de control de costos y produccién, mejorando los niveles de calidad tanto de
productos como en la produccién y procesos, generando practicas
innovadoras para mantener en movimiento proactivo a la empresay que
aseguren mantenernos a la vanguardia del mercado.

Nuestro objetivo es
mantener a la empresa con

NUEVAS PRACTICAS
IMPLEMENTADAS

que aseguren altos niveles de
control de costos y de calidad.




NUESTROS SERVICIOS

Gestion gastronomica

Y Diagnéstico integral o por areas Y Gestién de almacenes.
especificas.
> Gestion en la produccion.
Y Asesoramiento integral a nuevos

emprendimientos STARTUP. > Ingenieria de menu creacion
de tabla de merma, costeo de
Y Reingenieria de procesos para recetas, analisis de costeo,
negocios en marcha. proyeccion de precios de
ventas.

> Gestién de compras y proveedores.

S



Gestion administrativa 'y Gestion documental

organizacional
9 > Disefio de manual de funciones.

Y Planificacion Estratégica. -
Disefio de manual de

Y Planificacién Operativa. > procedimiento.

> Gestidn de RRHH. (Disefio de Disefio de flujo gramas.
perfiles, busqueda, reclutamiento >

y seleccién). Disefio de formularios de

Y control necesarios para todas

Y Capacitacion e introduccién del las areas.

personal (Asessment Center).




CAPACITACIONES

Capacitaciones, talleres y cursos en todas las areas funcionales
enfocadas a mejorar no solo los procesos sino los gestores de los

mismos.
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Servicios en PARAGUAY =

Para iniciar operaciones en Asuncion ofrecemos todos los servicios
para que la llegada de tu empresa tenga el éxito esperado.

Estudios de mercado

Planes de negocio

Proyecciones financieras

Contacto con proveedores

Busqueda y seleccién de socios estratégicos

Busqueda y seleccion de la mejor ubicacion acordé al negocio
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La mejor maquinaria gastronémica




Servicios en S
Estados Unidos =

Combinamos habilidades operativas, administrativas y estratégicas de
alto nivel, para ayudar a restaurantes a optimizar sus procesos, reducir
costos y elevar la calidad del servicio, logrando resultados sostenibles.

p Costeos de recetas.
» Creacion de formularios de control.

P Ingenieria de menu.

P Reestructuracion de procesos.




www.brujulagastronomica.com



